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STRUDLA OD TRESANJA

e pola kg triSanja

o 1 lisnato tijesto

e 2jaja

e 2 vanilje

o korica limuna

o Secer u prahu

o 4 Zlice cukra

e 10 dkg mljevenih oraha
e malo prezle

TriSnje odistite, prepolovite i pet, Sest minuta prokuhajte u malo vode sa 2 Zlice cukra
i jednim vanilj Secerom. Ja sam stavila malo marascina, ali kako mi to ne pise u
receptu, samo ga spominjem onako usput, a vi po Zelji... Zumanca dobro istucite sa 2
Zlice cukra, i jedrom Zlicom brasna pa nagratajte koricu limuna. Bjelanjke posebno
istucite. Razvaljajte tijesto, namazite do pola sa Zumancem izmijeSanim sa cukrom,
pospite sa pola mljevenih oraha, slozite pola ohladenih triSanja, pospite s malo
prezle, po vrhu stavite pola bjelanka i zarolajte. Tako ucinite i sa drugom polovicom
lisnatog tijesta i stavite peci 40 min na 180 C. Kad je gotovo moZete staviti malo
maslaca po lisnatom tijestu, pospite sa vre¢icom vanilje i joS malo zapecite. Pospite
Secerom u prahu, toplo (ne vruce) reZite i uZivajte u ovom vocu koje je vec pri
kraju...
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